Dorfmetzgerei investiert in die Zukunft

Uetendorf Metzger Michael Wolfli hat den Verkaufsladen seiner Dorfmetzgerei umgebaut, den Chas-Egge iibernommen
und bietet ab heute Wurst und Kase im selben Laden an.
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Heute Freitag und morgen Sams-
tag laden Metzger Michael Wol-
fli und sein Team zur Wieder-
erdffnung der Dorfmetzgerei mit
Kidseladen ein. Der innovative
Jungunternehmer hat sich dazu
entschieden, der zunehmenden
Kritik am Konsum von Fleisch
mit einem neuen Konzept, einem
neuen Laden und einem neuen
Outfit fiir seine 14 Mitarbeiten-
den zu begegnen: «Wurscht u
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Umbau geglickt: Michael Wolfli und sein Team bedienen die Kunden ab heute in der modernen Dorfmetzgerei mit Chas-Egge. Foto: Debora Stulz

Chids am glychen Ort», so seine
Werbung fiir den neuen Laden.
Das ist nicht das erste Mal, dass
Wolfli Mut fiir Neues zeigt. Be-
reits 2011, als er mit 24 Jahren die
Metzgerei von Kurt und Elsbeth
Gurtner iibernommen hatte, war
er voller Tatendrang.

Liebe zum Beruf

«Ich bin ein Metzger mit Leib
und Seele», berichtete der jun-
ge Geschaftsmann schon damals
gegeniiber dieser Zeitung. Weil

das Metzgergewerbe und
Fleischkonsumenten immer
wieder oOffentlich angeprangert
werden, will sich Michael Wol-
fli auch weiterhin fiir ein gutes
Image der Fleischproduktion
engagieren. Dabei setzt er auf
die Zusammenarbeit mit Bau-
ern aus der Region und dem
Metzgercenter Thun. Die Liebe
und das Engagement fiir den
Metzgerberuf und die Motiva-
tion, den Kunden stets neue Pro-
dukte anbieten zu konnen, ha-

«Wir konnen mit
unserem breiten,
hausgemachten
Angebot neben den
Grossverteilern
bestehen.»

Michael Wolfli

ben sich gelohnt. In den vergan-
genen acht Jahren konnte der
Kundenkreis stetig erweitert
werden. Neben den Kunden im
Laden werden auch Restaurants,
Altersheime und Kantinen in der
Region mit Fleisch aus der Re-
gion beliefert.

Tradition lebt weiter

Mit dem Umbau und der Erwei-
terung lasst der heutige Besitzer
in Uetendorf einerseits eine alte
Tradition weiterleben. Die Metz-

gerei an der Dorfstrasse besteht
seit rund einem Jahrhundert. Al-
bert Gurtner hatte die damalige
Metzgerei Soom 1956 iibernom-
men. Mit der modernen Produk-
tion, fiir deren Energiezufuhr
unter anderem auch 150 Quad-
ratmeter Sonnenkollektoren die-
nen, passt sich der Betrieb an-
dererseits auch den okologi-
schen Herausforderungen der
heutigen Zeit an. Dazu Kurt
Gurtner: «Wir sind stolz auf die
Schaffenskraft unseres Nachfol-
gers und wiinschen ihm weiter-
hin viel Erfolg.»

Investition in die Zukunft

Den Schritt in die Zukunft macht
Michael Wolfli nicht nur mit dem
Umbau, fiir den er und die heu-
tigen Besitzer der Liegenschaft,
die Gebriider Alex und Jiirg Gurt-
ner, insgesamt 350 000 Franken
investiert haben. Gleichzeitig hat
ervon Jakob Siegenthaler von der
Chriizwig-Chisi Oberlangenegg
den Chis-Egge iibernommen
und in das neue Ladenlokal in-
tegriert. Siegenthaler bleibt
Hauptlieferant der Milch- und
Kidseprodukte, mehrere Kiserei-
enaus der nahen Umgebung sind
mit ihren Spezialititen auch wei-
terhin vertreten. «Wir wollen
unseren Kunden ein neues Ein-
kaufserlebnis bieten», sagt Wol-
fli. Vor der Konkurrenz durch die
nahe liegenden Liden von Coop
und Migros flirchtet er sich nicht:
«Unsere bisherige Strategie hat
gezeigt, dass wir mit unserem
breiten, hausgemachten Angebot
neben den Grossverteilern be-
stehen konnen.» Zur Wieder-
eroffnung werden heute und
morgen hauseigene Fleischspe-
zialititen und verschiedene Ki-
seprodukte zur Degustation an-
geboten. Jede Kundin und jeder
Kunde darf gratis eine Bratwurst
mit Brot geniessen.



